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APROBAT,
Manager prdiect,

CAIET DE SARCINI
pentru achizitia de “ Servicii de catering” in cadrul proiectului ,, C.E.V.A. —
COMUNITATE-EDUCATIE-VOCATIE-ANTREPRENORIAT Cod SMIS 1399927, proiect
cofinantat din Programul Operational Capital Uman 2014 — 2020,

Prezentul Caiet de Sarcini face parte integrantd din documentatia de atribuire si constituie
ansamblul cerintelor pe baza cirora ofertantul participant la proceduri isi va elabora propunerea sa
in vederea atribuirii contractului de achizitii publice avind ca obiect prestarea serviciilor de
catering.

1. CONSIDERATIH GENERALE:
Proiectul C.E.V.A Comunitate-Educatie-Vocatie-Antrepr enoriat, este implementat de COMUNA
JIDVEI in paﬂenenat cu GAL PE ”MURES SI PE TARNAVE” (P1), ASOCIATIA PAKIV
ROMANIA (P2) si LICEUL TEHNOLOGIC JIDVEI (P3). Proiectul este finantat din Programul
Operational Capital Uman 2014-2020, POCU/827/5/2/Reducerea numirilui de comunitit
marginalizate aflate In risc de séricie si excluziune sociald din zona rurald si orase cu o populatie de
pand la 20.000 locuitori prin implementarea de mdisuri/operatiuni integrate in contextul
mecanismului de DLRC.
Obiectivul general al proiectului il constituie promovarea incluziunii sociale, combaterea siriciei
si a oricdrei forme de discriminare ca instrument flexibil si durabil pentru reducerea numirului de
persoane aflate In risc de sirdcie §i excluziune sociald din comunitatea marginalizati din Jidvei.
“Serviciile de catering”, conform bugetului proiectului, sunt estimate a se derula pe toati perioada
de implementare a proiectului, dar nu mai tarziu de data de 10.05.2023.
Organizarea si desfasurarea procedurii de achizitie se efectueazd conform prevederilor cuprinse in:

- Legea nr. 98/2016 privind achizitiile publice

- HG nr. 395/2016 din 2 iunie 2016 pentru aprobarea Normelor metodologice de aplicare a
prevederilor referitoare la atribuirea contractului de achizitie publicd/acordului-cadru din Legea nr.
08/2016

- Procedura simplificatd proprie claborata pentru achizitii publice ce au ca obiject servicii
sociale si alte servicii specifice, previzute in Anexa nr.-2 la Legea nr. 98/2016.
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2. OBIECTUL CONTRACTULUI:

Obiectul contractului de achizitie publica il constituie :

2.1. Prestarea serviciilor de catering, respectiv pregitirea, prepararea si livrarea a hranei pentru
(68 cursanti x 15 zile x 1 portie/ zi = 1020 portii) total 1020 portii;

Serviciile mentionate mai sus vor fi prestate in baza contractului de achizitie publica ce se va
incheia In urma procedurii de achizifie publica, cu incepere de la data semnirii sale de citre parti
pind la data de 10.05.2023, cu posibilitatea prelungirii duratei acestuia, in cazul in care se va
prelungi perioada de implementare a proiectului.

Serviciile de catering vor fi prestate in baza graficului de prestare stabilit de citre Achizitor —
Asociatia PAKIV Rominia si care va fi pus la dispozitia prestatorului dupd semnarea contractului
de servicii.

Locul unde se va asigura prestarea serviciilor de catering va fi localitatea JIDVEI, in locatii
comunicate de céitre achizitor prestatorului de serviciu.

3. VALOAREA ESTIMATA:

Valoarea estimata a contractului de ,,Servicii de catering” conform bugetului aprobat al proiectului
este de: 25.500,00 lei, fard TVA, dupi cum urmeaza: _

1.Cheltuiala cu hrana (68 cursanti x 15 zile x 1 portie/ zi = 1020 portii). Total 1020 portii X 25 lei
portia = 25.500 lei fard TVA;

4. DESCRIEREA SERVICHLOR

Ofertantul se obligd la prestarea urmatoarelor servicii:

1.Servicii de catering pentru asigurarea hranei unui numér de (68 cursanti x 15 zile x 1 portie/ zi =
1020 portii). Aceasta prestare se va efectua in functie de organizarea cursurilor de FPC.

Hrana consta in o masa calda pe zi pentru fiecare beneficiar pe intreaga perioada de organizare a
programului de formare profesionald si va fi livrata in baza unui grafic de livrare care va fi
comunicat prestatorului cu 5 zile Inainte de nceperea programului de FPC. Locul de servire a mesei
va fi la locatia de desfasurare a programului de FPC gi va fi comunicat prestatorului inainte cu 5
zile lucratoare de inceperea cursurilor.

Portiile vor fi pregatite si preparate de catre ofertant in cantitatile si continutul caloric stabilit prin

normele de hrana prevazute de legislatia in vigoare,

Masa caldi reprezinta pranzul, ce va fi un fel principal de méncare format din:
- ciorbe, supe _
- preparat din carne (snitel de porc/pui, gratare din porc/pui, peste pane, friptura
porc/pri;
- garniture din legume(piure, orez, legume, legume niexicane,legume la cuptor,
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broccoli, cartofi pai,cartofi natur, cartofi aurii, ciuperc, etc);
- salate din legume proaspete sau muraturi
- desert: clatite cu diverse umpluturi, prajituri de casa, briose, cornuyi, fursecuri,
budinca etc
Produsele de panificatie §i patiserie trebuie si aibd inscriptionate data fabricatiei si termenul de
valabilitate. In conditiile in care acestea sunt preparate in unitatea ofertantului, acestea trebuie s fie
pregétite cu maxim 24 de ore inainte de ora livririi. _
Ofertantul va propune in oferta tehnica variantele de meniu sdptiméanale, care si respecte toate
cerintele prevazute in prezenta documentatie si in legislatia aplicati. Este obligatorie intocmirea de
cétre Prestator a unui numar de 5 meniuri conform cu recomandarile prezentului Caiet de Sarcini.
Meniurile vor contine felurile de méncare propuse cu enumerarea ingredientelor si mentionarea
gramajelor per categorii principale de alimente (carne, legume, cereale, etc.) care urmeazi a fi
folosite la prepararea acestora. Cele 5 meniuri vor fi folosite, alternativ sau in diverse combinatii, pe
toatd perioada deruldrii contractului.
Se va tine cont de principalii furnizori de energie a organismului, care sunt

> proteine (carne, branzg laptg oua si proteine vegetale)
» lipide (grasimi);

> glucide (dulciuri, fructe, cereale, legume)

Atentie! NUSE VOR FOLOSI CREME CUOUA, FRISCA SAU MAIONEZA,

La prepararea mancarurilor se vor folosi gramejele indicate conform prevederilor retetarelor, care vor
constitui anexa la contractual ce intre autoritatea contractanta si ofertantul declarat castigator.

Livrarea zilnica se va face doar pe bazd de comanda ferma trimisa de beneficiar la inceputul
fiecdrui curs.

Predarea — preluarea Inanel se va face la sediile unde vor fi livrate sub supravegherea personalului
desemnat care va consemna aspectul cantitativ si calitativ al alimentelor fntr-un registru precum si
numarul de portii livrate. Hrana caldi, cu un meniu prestabilit sdptdmanal, se va livra la ore exacte,
indicate de beneficiar.

Neindeplinirea conditiilor solicitate in prezentul caiet de sarcini atrage declararea ofertei depuse ca
neconforma.
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Receptia se va face In prezenta ambelor pérti §i va fi consematd intr-un proces verbal de receptie
cantitativd/calitativd (produsele vor fi insotite de certificat de calitate) semnat de ambele pirti si va
tnsoti documentele de platé.

5. CERINTE SPECIFICE PRIVIND TRANSPORTUL HRANEI LA LOCUL INDICAT DE
AUTORITATEA CONTRACTANTA: _

Transportul hranei va fi asigurat de citre prestator cu mijloacele sale de transport fird modificarea
pretului din propunerea financiard, pini la sediul autorititii contractante. Transportul hranei se va
face numai cu mijloace de transport autorizate sanitar-veterinar, autorizatia tnsofind in permanenti
mijloacele de transport dotate corespunzitor, folosite In scopul pentru care au fost autorizate,
insotite de personal calificat, echipat corespunzitor si avizat medical. Hrana calda trebuie ambalati
etang In vase care au capacitatea de a mentine méncarea calda. Prestatorul va asigura inclusiv veseld
de unicd folosintd (tacamuri, servetel) sau din inox sterilizate, astfel incat si fie asigurata
respectarea normelor de igiena si sanitar-veterinare.

Ofertantul castigator, devenit prestator va asigura: - vesela de unica folosinta (cesti, tacamuri,
farfurii, pahare) pentru toti participantii - un reprezentant al ofertantutui cel putin care va asista
participantii pe durata servirii mesei - debarasarea si strangerea deseurilor rezultate in urma
serviciilor asigurate ‘

6. CERINTE SPECIFICE PRIVIND IGIENA PERSONALA:

Fiecarc persoand/salariat care [ucreazi in zona de manipulare a alimentelor/hranei va mentine igiena
personald i va purta echipament de protectie si de lucru adecvat si curat. Personalul prestatorului
care manipuleaza hrana la sediul autoritatii contractante, va avea controlul medical periodic efectuat
la zi si va fi dotat cu echipament de protectic adecvat. Numai acest personal, avizat medical va
putea distribui felurile de méncare, iar pachetele cu hrand vor fi predate persoanei fmputernicite din
scoald, pachte Insotite de avizul de expeditie. Controlul medical periodic al personalului care
participa In mod direct la primirea, manipularea, prelucrarea alimentelor precum si cel al
personalului care participa la distribuirea hranei preparate se va efectua de ciitre ofertant in
conformitate cu Normele de Protectie a Muncii pentru Unititile de Alimentatiec Publici si conform
indicatiilor medicului de medicina muncii, putdnd fi verificat de ciitre autoritate contractanti ori de
cate or1 aceasta considerd ca este necesar.
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7. CERINTE SPECIFICE PRIVIND ALIMENTELE:

Toate alimentele care sunt depozitate, Impachetate, manipulate, afisate si transportate, vor fi
protejate Impotriva oriciror contamindri probabile ce va face alimentele improprii consumului
uman, periclitdrii sanatitii sau contamindrii in asa mod ncét nu se vor putea consuma in acea stare.
[n particular, alimentele trebuie amplasate si/sau protejate astfel incét s se minimalizeze riscul
contamindrii. Produsele intermediare si produsele finite, posibile de a fi mediu de dezvoltare a
microorganismelor patogene sau de a forma toxine, trebuie mentinute la temperaturi care si nu
prezinte risc pentru sanatate. Potrivit cu siguranta alimentelor, se vor permite perioade limitate, in
afara temperaturii potrivite, atunci cind este necesar ca alimentele si se adapteze modalititilor de
preparare, transport, depozitare, prezentare §i servire. Se recomandd ca hrana sd fie servita la
aproximativ 30 min. de la preparare. in caz contrar, ea trebuie mentinuti la o temperaturd mai mare
de 60 grade Celsius pentru hrana caldi si la max. 4 grade Celsius pentru hrana rece. Este interzisi
pastrarea alimentelor de la o zi la alta,

8.DURATA CONTRACTULUI
Durata contractului: cu incepere de la data semndrii contractului de servicii de citre pérti, pana la
finalizarea proiectului, dar nu mai mult de 31 martie 2023.

9.PRECIZARI FINALE

Pretul contractului de servicii riméane ferm pe toata perioada deruldrii acestuia. Tariful (preful)
unitar pentru prestarea de servicii la destinatia finala rimane ferm pe toata perioada derulirii
confractului de servicii. Autoritatea contractanta are dreptul de” a suplimenta sau diminua
cantitiitile de servicii, in raport de numarul beneficiarilor prezentati autorititii contractante, pe
durata deruldrii contractului, fard modificarea tarifului (pretului) unitar pentru prestarea de servicii
la destinafia finala, in limita fondurilor bugetare alocate. Autoritatea contractanta fsi rezervi
dreptul de a nu achizitiona intreaga cantitate de servicii (prestatii) contractatd In urmitoarele
situatii:

- Reducerea numarului de beneficiari din cadrul autorititii contractante,

- Alocarea insuficientd a fondurilor bugetare cu aceasta destinatie.

- Incetarea activitdtii autoritdtii contractante.

Intocmit,
Vugdea Georgia Rafaela
Data: 26.11.2021




